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GAMBERO ROSSO
Gambero Rosso Crudo

Crevettes Rouges Cru

Raw Red Prawns

€ 9 x 1 pz

OSTRICA
Ostrica 

Huîtres 

Oyster

€ 5 x 1 pz

BULOT
Bulot 

Bulot 

Welks

€ 4 x 1 pz

GRAND PLATEAU
PER DUE PERSONE E PIU’ - À PARTIR DE DEUX PERSONNES ET PLUS - FROM TWO GUESTS AND ABOVE

Ostriche, Gamberi Rossi, Scampi, Boulot 

Huîtres, Crevettes, Langoustine, Boulot 

 Gillardeau, Raw Red Prawns, Scampi, Welks ”

€ 90

OSTRICHE
Degustazione di 6 Ostriche  

Dégustation de 6 Huîtres  

6 Oyster tasting 

€ 30 

SCAMPO
Scampo Crudo

Langoustine Cru

Raw Scampi

€ 9 x 1 pz

CAVIALE 
Caviale Nero di Storione - Caviar d’Esturgeon Noir - Black Sturgeon Caviar

30g  € 120
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TARTARE DI SALMONE
Tartare di Salmone con Ananas 

Tartare De Saumon À L'ananas 

Salmon Tartare With Marinade Pineapple 

€ 32

CARPACCIO DI CAPPESANTE
Carpaccio di Cappesante 

Carpaccio De Noix De Saint-Jacques 

Scallops Carpaccio 

€ 28

CARPACCIO DI BRANZINO
Carpaccio di Branzino al Mango 

Carpaccio de Bar avec Mangue 

Sea bass Carpaccio with Mango 

€ 32

CARPACCIO DI RICCIOLA
Carpaccio Di Ricciola 

Carpaccio De Sériole 

Amberjack Carpaccio 

€ 36

TARTARE DI TONNO
Tartare di Tonno con Mela Verde 

Tartare de Thon à la Pomme Verte 

Bluefin Tuna Tartare with green Apple 

€ 34

TARTARE DI GAMBERI
Tartare di Gamberi 

Tartare de Crevettes 

Prawn Tartare 

€ 34
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BURRATA 
Burrata di Bufala con Tris di Pomodori 

Burrata De Buflonne avec Troia Tomates 

Buffalo Burrata Cheese with Tris Tomatoes 

€ 26

ANTIBES 2024
Prosciutto Crudo Melone 

Jambon et Melon 

Parma Ham And  Melon 

€ 28

LA PIEMONTESE
Battuta di Fassona Piemontese 

Tartare au couteau de boeuf Fassona 

Tartar Of Piemontese Fassona Beef 

€ 32

IL POLPO
Tentacolo di Polpo alla Griglia su Crema di Patate dolci 

Poulpe Grillé Sur Crème De Patates Douces 

Grilled Octopus Served On Sweet Potatoes Purè 

€ 34

CAPRESE
Mozzarella di Bufala Tris di Pomodori 

Mozzarella di Bufala Trois Tomates 

Buffalo Mozzarella Cheese with Trio of Tomatoes 

€ 19
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AMALFI
Spaghetti alle Vongole Veraci

Spaghetti aux Palourdes

Spaghetti With Wild Clams
€ 29

POSITANO
Linguine rosse con Tartare di Gambero Rosso e Lime

Linguine rouges avec Tartare de Crevettes Rouges et Citron vert

Red Linguine with Red Prawn Tartare and Lime Scented

€ 36

SORRENTO
Gnocchetti di Patate freschi con Astice

Gnocchis de Pommes de Terre au Homard

“Gnocchi” Italian Potato Dumplings with Lobster and his Sauce

€ 42

NERANO
Spaghetti con Zucchine fritte, Parmigiano Reggiano e Provolone del Monaco

Spaghetti aux Courgettes frites, Parmigiano Reggiano e Fromage Provolone 

Spaghetti with fried Courgettes, Parmesan and Provolone “Del Monaco” Cheese

€ 26
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FRITTO CAPRI
Frittura Mista di Paranza con Calamari e Gamberi

Friture Mixte De Poisson Avec Calamars Et Crevettes

Mixed Deep Fried Fish With Squid And Tiger Prawns

€ 38

IL GOLFO
Grigliata Mista Di Pesce Del Giorno Del Golfo D'Antibes

Mélange De Poissons Grillés Du Golfe D'antibes

Mixed Grilled Fish From The Gulf Of Antibes

€ 42

FASSONA
Filetto di Fassona Piemontese Con Riduzione al Barolo

Filet De Boeuf Fassona Piémontais Avec Réduction De Barolo

Fillet Of Fassona Meat Served With Barolo Red Wine Reduction Sauce

€ 44

TONNO
Tataky di Tonno Rosso scottato in crosta di sesamo nero su crema di piselli 

Tataki De Thon Rouge Poêlé En Croûte De Sésame Noir Sur Crème De Petits Pois

Seared Bluefin Tuna Tataki Wrapped On Black Sesame Crust Served On Green Peas Purè 

€ 34

PESCATO 
Pescato del Giorno al Forno o Griglia o Carboni

Poisson du jour Cuite au Four ou Grillée ou Charbon de Bois

Catch of the day Baked or Grilled or on the Charcoal

€ 14 pour 100gr
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VERDURE DI STAGIONE
Verdure alla Griglia

Légumes Grillés

Grilled Vegetables

€ 9

PURÈ AL TARTUFO
Purè di Patate al Tartufo

Purée de Pommes de Terre à la Truffe noire

Truffled Mashed Potatoes

€ 16

SPINACI 
Spinaci al Burro

Épinards au Beurre

Buttered Spinach 

€ 9

FRITTE
Patate Fritte

Pommes de Terre Frites

French Fries

€ 9

PATATE NOVELLE 
Patate Novelle al Rosmarino 

Pommes De Terre Nouvelles Au Romarin

Baked Potatoes With Rosemary Scented

€ 9

PURÈ
Purè di Patate

Purée de Pommes de Terre 

Mashed Potatoes 

€ 9
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CAPRESE
Caprese ai Lamponi 

Caprese aux Framboises 

Raspberry Caprese 

€ 16

FRAGOLE
Fragole Zucchero e Limone

Fraises, sucre et citron

Strawberries Sugar and Lemon

€ 12

GELATO
Limone Fragola Vaniglia Pistacchio - Citron Fraise Vanille Pistache - Lemon Strawberry Vanilla Pistachio

€ 4 par boul

CREMOSO
Cremoso al Cioccolato Bianco e Fragole

Cremeux Au Chocolat Blanc Et Fraises

Creamy White Chocolate Mousse With Strawberries

€ 16

TIRAMISU
Tiramisu 

€ 9

TARTELLETTA
Tartelletta al Mango 

Tartelette à la Mangue 

Mango Tartlet 

€ 12

ASSIETTE
Frutta Fresca di Stagione e Frutta Esotica

Fruits Frais de Saison et Fruits Exotiques

Fresh Seasonal Fruit and Exotic Fruit

€ 24


